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EDELSTAHL GRILLROSTE

GRILLROSTE AUS
GEGOSSENEM EDELSTAHL
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EDELSTAHL GRILLROSTE

Den Grill Ca. 10 Minuten mit
geschlossenem Deckel hochheizen,
vl danach die verkrusteten Reste mit
Hilfe einer Edelstahlbiirste entfernen

Das Gas zudrehen und den Grill

’{//’é-’ N abkihlen lassen, die Grillroste aus
{7
b b dem Grill nehmen
N {
L

0.
Einen Behalter mit dem BBQ Power
Cleaner, ggf. mit Wasser verdiinnt,
fullen und den Rost einlegen.
Lol = Mit einem Scheuerschwamm
= eine weitere Reinigung des
—— Rostes vornehmen. Handschuhe

=—— verwenden, um die Haut vor dem
Cleaner zu schiitzen.

Mit Wasser den Rost ausgiebig
abspiilen

Mit Hilfe eines pflanzlichen Ols
oder Trennspray die Roste oben

und unten einfetten. Ggf. Marinaden
Pinsel verwenden
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BEI EXTREMER VERSCHMUTZUNG

Einen Behalter mit dem BBQ Power cleaner,

ggf. mit Wasser verdiinnt, fiillen und den Rost
einlegen. Mit einem Scheuerschwamm eine
weitere Reinigung des Rostes vornehmen.

Bitte verwenden Sie Handschuhe, um die Haut
vor dem Cleaner zu schitzen.

Vergessen Sie nicht, mit ausgiebig Wasser ab zu
spllen.

REINIGUNG HINWEISE FUR
VERCHROMTE ROSTE

Den Grill 10 Minuten hochheizen, danach die
verkrusteten Reste mit Hilfe eines Holzschaber
oder Scheuerschwamm entfernen.

Falls der Rost extrem verschmutzt ist, diesen in
Spulmittel und warmes Wasser einweichen und
mit einem Scheuerschwamm weiter reinigen.

A
FERTIG!

Der Rost ist sauber fir die nachste Grillparty.




